
Entrées des Collines   Vellutata di Legumi con Crostini di Pane      [*1]  €  9,00     (Velouté de Légumes et croûtons)               (Rahmgemüse mit Croutons)             Giro della Sicilia (Salumi e Formaggi)          [*1|*7|*9]  € 18,00     (Giro de Sicile, Charcuteries et Fromages )         (Giro Sizilien, Charcuteries und Käse)  Bruschette Miste Alla Siciliana         [*1|*7]  €  7,50    (Bruschetta Mixte)                        (Gemischte Bruschetta)               Carpaccio di Manzo con Rucola, Pomodorini e Grana   [*7]  € 15,00     (Carpaccio de Boeuf avec Roquette et Tomates Cerises et Fromage) 
      (Rindercarpaccio mit Rucola und Kirschtomaten und Käse)  Entrees de la Mer 
 
  Giro del Pescatore        [*1|*2|*3|*4|*7|*14] € 22,00   (Giro du Poissonier )     (Giro auf Fischer)  Tartare di Salmone al Profumo d'Erba Cipollina           [*4]  € 14,00    (Tartare de Saumon à la ciboulette)       (LachsTartar mit Schnittlauch)         Tartare di Tonno Profumata al Lime            [*4]  € 16,00    (Tartare de Thon aromatisé au citron Vert)              (Thunfisch-Tartar mit Limonenaromatisierte)              Insalata di Polipo con Patate         [*1|*4]   € 16,50    (Salade de Poulpe et pommes de terre)                                     (Oktopus-Salat mit kartoffeln)       Gamberi Fritti alla Milanese      [*1|*2|*3]  € 13,50    (Scampis Frits )                                                         (Gebratene Scampi)  Cocktail di Scampi             [*2|*3|*9]  € 14,50 Salades  

Insalatina di Salmone e Melograno            [*4]  € 17,00   (Salade de Saumon et Granades)     (Lachs-sSalat und Granatapfel)  
               Insalata di Pollo            [*3|*9]  € 16,00  (Salade de Poulet)  (Hähnchen-Salat)         Insalata Vegetariana        [*9]  € 14,50 
 (Salade de Crudités)  (Rohkostsalat)  
 Insalata Chèvre                                              [*1|*7|*9]  € 15,50 
   (Salade de chèvre)    (Ziege Salat)   Insalata di Scampi           [*2|*9]  € 18,00 
  (Salade avec Scampis)   (Salat mit Scampi)  * Possibles de prendre en plat principal supp. € 4,00      *Als hauptgericht zurehlag € 4,00 



Pâtes des Collines   Lasagna della Casa                                      [*1|*3|*7|*9]    € 12,00  Cannelloni                                                [*1|*3|*7|*9] € 14,00  Tagliatella con Speck e Pesto di Nocciole     [*1|*3|*7|*8]   € 16,00      (Tagliatelle avec Speck et Pesto de Noisettes)       (Nudeln mit Speck und Haselnuss Pesto) 
 Gnocchi con Broccoli e Salsiccia                                [*1|*7]  € 14,00     (Gnocchi avec Broccoli et Saucisses Italienne )       (Gnocchi mit Brokkoli und Wurst) 
 Strozzapreti con Rucola, Pomodorini e Manzo             [*1|*3|*7]   € 16,50     ( Pâtes avec Roquette, Tomates Cerises et Boeuf)           (Pasta mit Rucola, Kirschtomaten und Rindfleisch) 
 Orecchette con Fagioli e Pancetta                       [*1|*3|*7|*9]   € 12,50     ( Pâtes avec Haricots et Pancetta)        ( Pasta mit Bohnen und Speck) 
 Orecchette con Ceci e Salsiccia                         [*1|*3|*7|*9]    € 13,50     (Pâtes avec Pois Chiches et Saucisse Italienne)                           (Pasta mit Kichererbsen und Wurst)          
 Ravioli ai Funghi                                          [*1|*3|*7|*9]  € 16,50     (Ravioli aux Champignons)      (Pilzravioli)           Risotto Radicchio, Gorgonzola e Noci    [*1|*7|*8]   € 17,00      (Risotto au Chicorée, Gorgonzola et noix)      (Risotto mit Radicchio, Gorgongola und Walnüsse) 
 Risotto alle Fragole, Cioccolato e Menta    [*1|*7|*8]  € 19,50    (Risotto aux Fraises, Chocolat et Menthe)      (Risotto mit Erdbeeren, Schokolade und Minze) 
 Risotto agli Agrumi, Limone e Arancia    [*1|*7|*8]  € 17,50 
    (Risotto aux agrumes, Citron et orange)     (Risotto mit Zitrusfrüchten , Citron et orange)  Pâtes de la Mer 
 
 Spaghetti allo Scoglio       [*1|*2|*4|*14]   € 18,50     (Spaghetti avec Fruits de Mer, Moules et Scampis)      (Spaghetti mit Meeresfruchten, Muscheln und Scampis)  Linguine con Gamberi e Capesante         [*1|*2|*14]   € 22,00     (Linguine aux scampis et St. Jacques)      (Linguine mit Garnelen und St. Jacques)  Tagliatelle agli Scampi        [*1|*2|*3|*7]   € 20,50      (Tagliatelle aux Scampis)      (Nudeln mit Scampis)  Carbonara di Pesce Fresco                [*1|*3|*4|*7]    € 19,00     ( Carbonara de Poissons Frais)             ( Carbonara mit Frischem Fisch)            Spaghetti o Risotto al Sugo di Seppia       [*1|*7]   € 19,00    (Spaghetti ou Risotto à la seiche avec son Encre)     (Spaghetti oder Risotto mit TitenFisch) 
 Strozzapreti Con Panna, Salmone e Vodka      [*1|*3|*4|*7]    € 18,50     (Pâtes à la Crème, Saumon et Vodka)      (Pasta mit Sahne, Lachs und Vodka)  Risotto ai Frutti di Mare          [*1|*2|*4|*7|*14]   € 18,00     (Risotto aux Fruits de Mer)        (Risotto mit Meeresfrüchten)          *En Entrées - € 4,00   *In Vorspeise - € 4,00  



Viandes   CordonBleu Ai Funghi                   [*1|*3|*7]    € 18,00     (Champignons , Pilze)  Grigliata Mista di Carne        € 24,50     (Mix de Viandes Grillées à l'Italienne)       (Gemischte Fleisch vom Grill)  Tagliata di Volatile con Rucola, Pomodorini e Grana  [*7]   € 15,50      (Tagliata de Volaille avec Roquette, Tomates Cerises et Parmesan)        (Huhn mit Kirschtomaten, Parmesan und Rucola) 
 Agnello Grigliato al Rosmarino             € 22,00       (Agneau Grillé au Romarin )        (Gegrilltes Lamm Mit Rosmarin) 
 Salsiccia Cipolla e Patate      [*7]   € 16,00      ( Saucisses Italiennes avec Ognion et Pommes de Terre)       ( Wurst mit Zwiebeln und Kartoffeln) 
 Scaloppina al Limone o al Vino Bianco o alla Milanese     [*1|*3|*7]  € 16,50      ( Escalope Italienne au citron ou au Vin Blanc ou Pané)      ( Schnitzel mit Zitrone oder Weißwein oder gebraten) 
 Entrecote ( salsa Gorgonzola o Pepe Verde o Funghi)            [*7]   € 19,00     (Entrecôte sauce Gorgonzola ou Poivron Vert ou Champignons)       (Entrecote Gorgonzolasauce oder grünenPfefferSauce oder PilzeSauce)  Poissons 
  Frittura Mista di Pesce         [*1|*2|*3|*14]   € 20,50     (Friture de Poissons Mixte)       (Fischfritüre)        Tonno alla Cipollata o alla Siciliana          [*4|*9]   € 22,00      (Filet de Thon Rouge Aigredoux ou à la sicilienne)      (Thunfisch und sauer oder Sizilia)  Spiedini di Pesce       [*2|*4|*14]   € 19,50      (Brochettes de Poissons)     (Fischspiesse)  Grigliata Mista di Pesce      [*2|*4|*14]   € 26,50     ( Mix de Poissons Grillés )       ( Verschiedene Fische Vom Grill)  Pavé di Salmone al Pepe Verde (Panna Acida, Lime e Zenzero)       [*4|*7]   € 22.00     (Pavé de Saumon au poivre Vert avec Crème sure, lime et gingembre)        (Lachs mit GrünemPfeffer, saurer Sahne, Lime und Ingwer) 
 Gamberi Flambati e Mela          [*2|*8]   € 23,00      (Gambas flambé et pommes)         (Flambierte Gambas mit Apfel) 
 Pesce Spada alla Mediterranea       [*1|*4|*9]  € 21,50     (Espadon à la Méditerranéenne )     (Schwertfisch Mittelmeer)     Involtini di Pesce Spada ripieni ai Pinoli, Uvetta e Pecorino   [*1|*3|*4|*7]  € 23,00     (Rouleaux d'Espadon farcis de Pignons, raisins secs et fromage)            (Schwertfischrhöllchen  gefüllte mit Pinienkernen, Rosinen und Käse)        
 Carpaccio di Tonno Aromatizzato all'Arancia di Sicilia     [*4]  € 21,00     (Carpaccio de Thon à l'orange )      (Thunfisch Carpaccio zu Orange )       Zuppa di Pesce alla Catanese           [*1|*2|*4|*9]   € 20,50     ( Soupe de Poissons à la Catanese)      (Catania Fisch Suppe)                                              Tous Nos Plats sont Servi avec les Accompagnements Alle unsere gerichte werden mit beilagen serviert  



La Pizza [PINSA ROMANA] +-(22/40cm 310g “vide”)   Le Rosse :  Margherita          € 12,50    ( Tomate; Mozzarella)                 Patate, Cipolla e Olive        € 15,50     ( Tomate; Mozzarella, Pomme de Terre, Oignon, Olives)      (Tomate, Mozzarella, Kartoffeln, Zwiebel, Oliven) 
 4 Stagioni                            € 15,50     (Tomate, Mozzarella, Champignons, Artichauts, Jambon Cuit, Olives)      (Tomate, Mozzarella, Pilze, Artischoken, Schinken, Oliven)       
 Marinana            € 10,50  

    (Tomate, ail, Origan)      ( Tomate, Knoblauch, Oregano)  Napoletana                                  € 13,00    (Tomate, Anchois, Origan, Câpres)              (Tomate, Sardellen, Kapern)     Capricciosa               € 15,50     (Tomate, Mozzarella, Champignons, Artichauts, Jambon Cuit , Oeuf)      (Tomate, Mozzarella, Pilze, Artischoken, Schinken, Ei) 
 Rucola, Pomodorini e Grana       € 16,00     (Tomate, Mozzarella, Roquette, Tomates Fraiches, Grana)           (Tomate, Mozzarella, Roquette, Kirschtomaten, Grana)  Prosciutto e Funghi         € 13,50     (Tomate, Mozzarella, Champignons, Jambon Cuit)         (Tomate, Mozzarella, Pilze, Schinken)  Diavola                   € 13,50     (Tomate, Mozzarella, Salami Piquant, Piment, Olives, Poivrons)      (Tomate, Mozzarella, Würzige Salami, Chili, Oliven, Peperoni)  Frutti di Mare                  € 18,50     (Tomate, Mozzarella, Fruits de Mer, Ail, Persil)        (Tomate, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch, Petersilie)  Pizza Sicilia              € 14,50     (Tomate, Mozzarella, Aubergines Frites, Ricotta Salata)          (Tomate, Mozzarella, Gebratenen Aubergines, Ricotta Salata) 
 Crudo e Bufala                 € 16,50     (Tomate, Mozzarella, Jambon Parme Bufala)      (Tomate, Mozzarella, Parma Schinken, Bufala) 
 Salmone e Caprino         € 17,50     (Tomate, Mozzarella, Saumon, Fromage de Chèvre)          (Tomate, Mozzarella, Lachs, ZiegenKäse)   Le Bianche :  BiancaNeve            € 12,00      (Mozzarella ) 
         4 Formaggi             € 16,50 

     (Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino, Grana)    Boscaiola              € 14,50     (Mozzarella, Saucisses, Champignons)      (Mozzarella, Wurst, Pilze )                                   
 Zucchine e Gamberi         € 16,50      (Mozzarella, Courgettes, Crevettes)        (Mozzarella, Zucchini, Garnele ) 
 Radicchio e Gorgonzola        € 15,50    

     (Mozzarella, Trévis, Gorgonzola )  Al Tartufo              € 22,00 
    (Mozzarella, Truffes Fraiches )          *Chaque ingredient en plus + € 1,00 



Liste des 14 allergènes alimentaires majeurs  
N° Liste des allergènes Exclusions 
 
 
 
 
 
1. 

Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, 
avoine, épeautre, kamut ou leurs souches hybridées) 
et produits à base de ces céréales 

 Sirops de glucose à base de  blé, 
y compris le dextrose 

 Maltodextrines à base de blé 
 Sirops de glucose à base d'orge 
 Céréales utilisées pour la 

fabrication de distillats ou 
d'alcool éthylique d'origine 
agricole pour les boissons 
spiritueuses et d'autres boissons 
alcooliques. 

2. Crustacés et produits à base de crustacés   
3. Oeufs et produits à base d'oeufs   
 
 
4. Poissons et produits à base de poissons 

Gélatine de poisson utilisée comme 
support pour les préparations de 
vitamines ou de caroténoïdes ou 
ichtyocolle utilisée comme agent de 
clarification dans la bière et le vin 

5. Arachides et produits à base d'arachides   
 
 
 
 
6. Soja et produits à base de soja 

 Huile et la graisse de soja 
entièrement raffinées 

 Tocophérols mixtes naturels 
 Phytostérols et esters de 

phytostérol dérivés d'huiles 
végétales de soja 

 Ester de stanol végétal produit à 
partir de stérols dérivés d'huiles 
végétales de soja 

 
 
 
7. Lait et produits à base de lait (y compris de lactose) 

 Lactosérum utilisé pour la 
fabrication de distillats ou alcool 
éthylique d'origine agricole pour 
les boissons spiritueuses et 
d'autres boissons alcooliques 

 Lactitol 
 
8. Fruits à coques (amandes, noisettes, noix, noix de : 

cajou, pécan, macadamia, du Brésil, du  Queensland, 
pistaches) et produits à base de ces fruits) 

Fruits à coque utilisés pour la 
fabrication de distillats ou d'alcool 
éthylique d'origine agricole pour les 
boissons spiritueuses et d'autres 
boissons alcooliques. 

9. Céleri et produits à base de céleri   
10. Moutarde et produits à base de moutarde   
11. Graines de sésame et  produits à base de graines de 

sésame   
12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 mg/l (exprimés en SO2)   
13. Lupin et produits à base de lupin   
14. Mollusques et produits à base de mollusques   
 


